STEAKOVE PECEMO NA PRIRODNOM ARV, JOSPER TEHNOLOGIIOM.

N
(BULLS EYE (WET-AGED)
POGODAK U SREDISTE OKUSA!

Ribeye steak, cca 350 g, Argentina.
Mariniran u za¢inima, posluZen uz domaéi pesto od bosiljka.

44,90

NEW YORK STRIP (WET-AGED)
ZA ISTINSKE STEAKOLJUPCE

Striploin steak, cca 350 g, SAD.
Steak bez kosti, izbalansirane teksture, okusa i promaSéenosti.
PosluZen uz domaci pesto od bosiljka.

49,60




PORTERHOUSE STEAK (DRY-AGED)

STEAK S PRICOM

T-bone steak, cca 800 g, EU.
Sastoji se od bifteka i ramsteka, odvojenih komadom kosti, u obliku slova T.
Peéen na prirodnom Zaru i posluZen uz naSe domace umake —

BBQ, Ranch i pesto od bosiljka.

69,50

TOMAHAWK STEAK (DRY-AGED)

PRAVA ATRAKCIJA ZA OCI I NEPCE

Ribeye steak s rebrom, cca 200 g, EU.
Odrezak se peée sa kosti koja ga 5titi od suSenja pa mesu zadrZava soénost
i mekocu. To ga ¢ini jednim od najcjenjenijih i najukusnijih steakova.
PosluZen uz nase domacée umake - BBQ, Ranch i pesto od bosiljka.

86,00

NAPOMENA:

SVE STEAKOVE PECEMO MEDTUM,
', )

DRUGACIJE NE ZATRAIITE!

UKOLIKC



